Das Stiegl-Gut Wildshut ist eine wahre Ideenschmiede
rund um das Thema Bier - kein Wunder also,
dass da ein Doppelpass mit dem ,,Roten Hahn* naheliegt.
Gemeinsam mit Gastkoch Oliver Wiegand
- er kommt aus der ,,Blauen Gans“ im Burgenland -
und Biersommelier Oliver Rehrl wird Hausherr Chrsitian Widgruber
fur einen unvergesslichen kulinarischen Abend sorgen.

Donnerstag, N
09. November 2023 A
Wintergarten ROT,lEP HAHN

18.30 Uhr Aperitif Empfang
19.00 Uhr Menubeginn
5-Gange Gala Dinner inkl. Bier, Wasser & Kaffee

um € 120,- p. P.

Aufgrund der groBen Nachfrage, Reservierung unbedingt erforderlich.
Tel. 02742 - 72906 - rezeption@roter-hahn.at



Ginseleber — Triifflpraline
Triiffelkaviar & Bratapfelmus

dazu
Wildshut Bio Perlage
*

Ganslknodl
Champagnerkraut < Pfefferjus
dazu
Wildshut Sortenspiel
*

Kurz gebratener Thunfisch
Biiffelmozzarella | Walniissen | Tomatenmarmelade
dazu
Wildshut Hopfenherz
%

Rosa gebratener Dry Aged Rindstafelspitz
zweilerlei Karfiol | Physaliskompott
dazu

Wildshut Malzreigen

*

Schokoladen-Maroni-Haselnussschnitte
Brombeersorbet
dazu

Hopfen Gin / Fliix / Soda



