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FISCHWOCHE
03.03. bis 05.03.202°

' Kalter Mit Austernbar
Heringsschmaus inklusive 1 Glas |
auch fur zu Hause Champagner &
um 40.- pro Person o
Abholung im Gourmet Drive-In GUSgEWGh/tG
oder Kostenlose Lieferung Getrdénke

MEER brauchst du nicht, denn hier kann man
FISCH erleben wie FRISCH ocm MEER

Kaltes & warmes

HERINGSSCHMAUSBUFFET

pro Person 98.-

Rosenmontag, 03.03. & Aschermittwoch, 05.03.
Aperitif 18.00-18.30 Uhr | Buffet ab 18.30 Uhr

Tischreservierung aufgrund begrenzter Anzahl notwendig.
Reservierungen unter 02742/72 906
oder per Mail unter rezeption@roter-hahn.at

Auspreisung in Euro
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Kaltes Buffet

FISCHSPEZIALITATEN

Shrimps & Cocktails

Hausgemachte Heringssalate verschieden mariniert
Matjes Variationen | Apfellauchsalat

Thunfisch - gerduchert / Tartar / asiatisch geflammt
Garnelen mit Wakame Alge & Wok Gem(ise

Fjord Lachs gebeizt | gerauchert

Fjord Forelle gebeitzt Senfdillsauce & Oberskren
Fisch Carpaccio

geraucherte Fische | Oberskren

Austernbar | Kaviar Blinis

Russische Eier mit echtem Kaviar

VEGETARISCH/VEGAN
Burrata / Pesto / Tomate

FLEISCH

Roast Beef-Thai Spargel-Sauce Remoulade
Schinkenrollen Kren-Gervais & franzosischen Salat
Vitello Tonnato - Thunfischsauce

SUPPE
Hummersuppe

Warmes Buffet

GEBACKENE FISCHE
Zanderfilet
Winterkabeljau ,SKRY*
Calamari Fritti

Angler Piccata

NATUR GEBRATENE EDELFISCHE & PASTA
Garnelen-Nudel-Pfanne

Thunfisch von der Flamme gekdisst
Langustenschwanze

Miesmuscheln in WeilRweinsud

Fjord Lachs | Schwertfisch

Calamari Vom Grill

BEILAGEN

Sauce Tartar | Cocktailsauce | Zaziki
Kartoffelsalat | Kartoffel Mayonnaise-Salat
Blattsalate | Marktgemise der Saison
Schwarze Pasta - Knoblauchsauce
Ofengemiise | Petersilienkartoffeln
Champagner Risotto | Basmati Reis

SCHMANKERL
Gebackenes Allerlei — Fleisch-Vegetarisch

VEGETARISCH/VEGAN
Gemise-Linsen-Curry
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