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Beef Tatar aus dem Filet (Kalbin Osterreich — Fleischbank Héllerschmid)

120g Vorspeise 19.00 200g Hauptspeise 29.00
o KLASSISCH | Gurkerl | Roter Zwiebel | Wachtel-Spiegelei | Butter | hausgemachtes Toastbrot

© SASIONAL | Selleriecreme | Senfkaviar | Seitlinge | Butter | hausgemachtes Toastbrot

Traisental Vitello 15.00
rosa Kalbsrlicken | Forellencreme | Selleriespdne | Kapernbeere

3erlei von der Lachsforelle (Fischzucht Zochling) 16.00
Gebeizt | Tatare | gerduchert | Gurken-Spaghetti | Avocado-Salsa| Sakura Kresse

Winterlicher Salat 14.00

bunte Blattsalate | Granatapfelkerne | Orangenfilets | Rote Rilbe | Walnisse | flambierter Ziegenkase

oy denw Suppentopsf

Klare Rindssuppe ehrlich gekocht aus Fleisch, Knochen & Gemiise 5.50
wahlweise mit Frittaten | Leberknodel

Curryschaumsuppe 8.50
glasig geflammter Jakobsmuschel

Maroni Cremesuppe 7.50
Nuss-Milchschaum | gerducherte Entenbrust

wwnsere C;UW?//S&V G@VW{’U{'& auch als Zwischengang méglich

Kalbsleber (Osterreich, Fleischbank Héllerschmid) 21.00
e gebacken | Kartoffel-Mayonnaise-Salat

e WIENER ART | glaciert & rosa gebraten | Apfel | Schalotten | Jus | Kartoffelpiiree

TUDI'S Kalbsrahmbeuschel - Wurzelgemiise Vorspeise 14.00
Knusprig gebratene Serviettenschnitte Hauptspeise 19.00
Unser Kirchenteam empfienlt...

Schweinemedaillons Provence zart rosa gebraten (Otscherblick Schwein) 23.00
Cognac-Edelpilzrahmsauce | Kroketten

Maishendlbrust Supreme (Steirer Hendl) 22.00

Chorizo-Risoni-Parmesan-Obers-Blattspinat | Vanillecreme | Zuckererbsenschoten
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Wir legen gréfsten Wert auf hochwertige & méglichst regionale Zutaten, die mit Ihrem unverfélschten
Geschmack liberzeugen. Deshalb bevorzugen wir TOP Produkte von regionalen Lieferanten aus
umliegenden Regionen aus Osterreich.

Die Zertifikate finden Sie in unseren Schaukasten gegentiber der Rezeption.

Fast alle Speisen sind auch als kleine Portion erhdltlich mit € 2.00 Preisabzug.

Die mit * markierten Speisen sind nicht als kleine Portionen erhdiltlich.

Wenn wir fiir Sie die Speisen auf 2 Teller aufteilen sollen
verlangen wir einen Umkostenbeitrag von € 2.00. Wir bitten um Ihr Verstdndnis.

Wir akzeptieren Kreditkarten & Bankomatkarten ab einen Betrag von € 20.00
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Wildl anf Wild aus Osterreicin

Rehriicken zart rosa gebraten 39.90
Edelpilzsauce | Jus | Maroni Tagliatelle | Wildbrokkoli | Preiselbeer-Frucht

Rehragout 19.90
Wurzelgemse | Edelpilze | knusprige Serviettenknddel | Preiselbeer-Frucht

Portion Apfelrotkraut 5.00

Klassiker um Roten Halun.. all tume clossic’ s...

Rinder Filetsteak (medium od. nach Wunsch zubereitet) Kalbin Osterreich—Fleischbank Héllerschmid

Gentlemen’s cut 250g 44.00
Lady’s cut 150g 32.00
Cognac-Pfefferrahmsauce | StRkartoffel Pommes | Speckbohnen

Kalbsschnitzel (Osterreich, Fleischerei Héllerschmid) 26.00
gebacken im Butterschmalz | Preiselbeeren | Kartoffel-Vogerlsalat

Teufelhofschnitzel gebacken (Otscherblick Schwein NO) 20.00

geflillt mit Speck, Kase, Zwiebeln, milde & scharfe Pfefferoni | Kartoffel-Blattsalat

Schweinsschnitzel gebacken (Otscherblick Schwein NO) 16.00
gemischter Salat

Hiithnerschnitzel gebacken (Steirer Hendl) 18.00
Kartoffel-Gurken-Rahm-Salat | Preiselbeeren

Hithner Cordon Bleu gebacken (Steirer Hendl) 19.50
geflllt mit gerducherter Putenbrust & Raucherkase
Homemade Pommes | hausgemachtes Chutney

Filetspiefd Schweinefilet-Speck-Zwiebel (Otscherblick Schwein NO) 21.00
Pommes | Dip Sauce | Marktgemuse

Zwiebelrostbraten gediinstet (Osterreich, Fleischbank Héllerschmid) 24.00
Bratkartoffeln | hausgemachte Rostzwiebel | Senf-Gurken-Chutney

Grofdmutters Pfandl (Steirer Hendl) 19.00
Hihnerfilet Natur | Edelpilzsauce | hausgemachte Spatzle

Kulinarik ans Flnss & Meer

Zanderschnitte 24.00

e Champagner Risotto | Blattspinat | Schmortomaten
e knusprig gebraten | Knoblauch | Olivendl | Petersilienkartoffeln | MarktgemUise der Saison

getriiffelte ausgeloste Riesengarnelen 35.90
Tagliatelle | Truffel | Obers | Blattspinat | Parmesan | Schmortomaten

Salatvielfalt ...alle Salate auch als Vorspeise méglich

Unser Serviceteam informiert Sie gerne liber unsere Salatauswah!!

Krautsalat | Gurkensalat 5.40
Kartoffelsalat hausgemacht mit roten Zwiebeln 5.40
Kartoffel-Vogerlsalat | Blattsalat | Vogerlsalat | Rucola 5.40
Gemischter Salat 6.00
Grofier Blattsalat oder gemischter Salat 8.00
Salatvariation mit Croutons 8.00

Auspreisung in Euro inklusive aller Steuern und Abgaben



Vegetarusel / Vegom
Gemiisestrudel | Gartenkrautersauce | Blattsalat 16.00

Linsen-Gemiise-Curry | Duftreis 17.00

Sufe Verfidurungen... eine Sounde Wert...

Bratapfel-Tiramisu im Glas 11.00
Spekulatius | Karamellapfel | Nusscrunch

Affogato 5.40
NABER-Espresso — 1 Kugel cremiges Vanilleeis — extra Schlagobers

Red Rooster 5.40
NABER-Espresso — kleine Panna Cotta - Crumbles

zweierlei Schokoladen Mousse Friichte 9.80
* l]auwarmer Schokoladenkuchen 9.50
Schokoladensauce | Schlagobers auf Wunsch mit: Vanilleeis 10.50

Malakofftorte hausgemacht
nach Wahl mit Schlagobers ~ 5.50 mit Fruchtsauce | Eierlikor | Schlagobers  7.00

Daniel’s hausgemachte Sorbets

® Zitrone | Mango | Himbeere pro Kugel 2.60
e frischer exotischer Fruchtsalat-Grand Manier | 1 Kugel Sorbet 8.00 jede weitere Kugel 2.60
® Sorbetto | 1 Kugel Zitronensorbet mit Schuss Prosecco oder Wodka 8.00 jede weitere Kugel 2.60

Omas Cremeschnitte hausgemacht / beriihmt & begehrt 6.50
mit Maroni 8.00
Dyestif Empfedung 2el Naber Kaffee Spezialititen
Jonagold Hammerle Private Reserve 6.00 Café Corretto 5.80
Dirndllikdr Fuxsteiner 4.00 Italienischer Espresso mit weiRem Grappa
- ) Irish Coffee 8.90
Erdbﬁersghnadps Fa'n.mhe Z.W|cker 4.00 GroRer Mokka — Irish Whiskey & Schlagobers
Kirsc en' rand Familie Zwicker 5.00 Roter Hahn Martini 290
Alte Marille Familie Zwicker 6.00 Wiener Mocca | Vodka | Brauner Zucker | Espresso
Sehr geehrter Gast!

Sollten Sie an einer Lebensmittelallergie leiden, bitten wir Sie, unser
Servicepersonal zu informieren, damit wir Sie

bei der Speisenauswahl beraten kénnen.
A LA MINUTE lautet das Motto unseres Kiichen Teams!!
Qualitat & Frische haben bei uns oberste Prioritdt, darum bitten wir Sie hoflichst um Ricksicht
bei allfdllig langeren Wartezeiten.
Haben Sie bitte Verstandnis, wenn ein Gericht nicht mehr verfligbar sein sollte!

Herzlichen Dank!

Hot es lhnen bel ung gefallen...

... dann bewerten Sie uns auf google.com, facebook, tripadvisor oder fallstaff.
Teilen Sie uns vor Ort lhre Anliegen mit, damit wir umgehend darauf reagieren konnen.
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