
 

 
 
 
 

Patron Christian Widgruber 

& 

Top Winzer Josef Dockner 

sorgen für eine kulinarische, vinophile Reise 

durch Küche und Keller des „Roten Hahn“ 

 

Samstag, 06. April 2024 

18.00 Uhr Aperitif Empfang 

18.30 Uhr Menübeginn 

6-Gänge Gala Dinner inkl. Weinbegleitung, Wasser & Kaffee 

€ 95,00 pro Person 

 

Aufgrund der großen Nachfrage, Reservierung unbedingt erforderlich. 
Tel. 02742 – 72906 - rezeption@roter-hahn.at 

genussDUO 



 
Gedeck 

Bärlauchbutter | Liptauer „Süß-Sauer“ | Nussgebäck 
 

Brut Rosé – Reserve | Burt Blanc de Blancs – Große Reserve 

 

Tafelspitzsülzchen 
Grüner Veltliner Espuma | Frisée | Bärlauchpesto 

 
Grüner Veltliner Ried Himmelreis 2023 

 

Riesling-Lauch-Suppe 
Käseknödel 

 
Gelber Muskateller Selektion 2023 | Sauvignon Blank Selektion 2023 

 

Knusprig gebratener Saibling (Fischzucht Wasserburg) 
Bärlauch-Risotto | Tomatenflocken | Walnuss-Crumble 

 
Riesling Ried Gottschelle Reserve 2021 |Riesling Ried Leiten 2020 

 
 

Zweierlei vom Strohschwein – gefüllt & zart rosa gebraten 
Kartoffeltrüffelpüree | geschmortes Frühlingsgemüse | Jus 

 
Grüner Veltliner Ried Steinbühel Reserve 2021 | Grüner Veltliner Ried Leiten 2020 

 

Nougat Crème Brûlée 
Weintraubenragout | Crumbles 

 
Sacra 2018 | Grauburgunder Beerenauslese 2018 

 

Naber-Kaffee 
 

Alle Weine sind aus dem Keller von Josef Dockner 


